PROFILO

31/10/2000
Poggibonsi, SI

Via di Sciano Calcinaia 27/A, Certaldo

Nazionalita italiana
FSUBRCOOR71G752D

CONTATTO

® 3426977198

7 beatricef31@gmail.com

Laureata in facolta agraria e business,
molta appassionata al settore vitivinicolo ed
al commerciale piu in generale.

Precisa e capace di collaborare in gruppo.

LINGUE

Italiano - Madrelingua
Inglese - Intermedio (B2)
Tedesco - Base (A2)

REFERENZE

Disponibili su richiesta.

Beatrice
Fusi

FORMAZIONE ACADEMICA

Master | Livelllo, Management & Marketing di Imprese vitivinicole
In corso presso Universita degli Studi di Firenze

Laurea Triennale, Universita degli studi di Siena
Laurea in Agribusiness (L-25) 2019/2023
Votazione 110/110

Istruzione superiore

Diploma Istituto tecnico Agrario di Siena,
specializzazione in Gestione Ambiente e
territorio 2018/2019

Formazione aggiuntiva:

Primo livello Associazione Italiana Sommelier

In corso Delegazione Vald'Elsa

Attestato vendita ed uso Patentino Fitofarmaci 2018
Corso Q@UAGRI Corso promosso dal Regione Toscana in campo di
valorizzazione, controllo e salvaguardia del territorio.

ESPERIENZE LAVORATIVE

Hospitality executive
Fattoria di Mocenni Bindi Sergardi: 2022
Esperienza lavorativa full time, affiancamento Hospitaly

manager, cura winetour. Utilizzo gestionale, piattorme di
promozione e wineclub.

Tirocnio curricolare

Fattoria di Mocenni Bindi Sergardi: 2021 - 2022
Affiancamento Agronomo ed Enologo syt e visionato
vinificazioni, imbottigliamenti, operazioni in campo,
trattamenti, etc.

Affiancamento ufficio commerciale/marketing.
Statistiche di vendita, software gestionale aziendale,
progettazione etichette, promozione prodotti,
programmazione contenuti social, etc.

Tirocinio curricolare
CESAF Certaldo: 2020

Affiancamento in studio Agronomico dove svolto compiti
con piattaforma ARTEA, visionato mappe catastali,
provveduto alla sistemazionequaderni di campagna.
Sistemazione e formazione patentini fitofarmaci.

Alternanza scuola/lavoro Laboratorio
Enologico Toscano Poggibonsi | 2018-2019
Appreso e svolto tutte le operazioni e analisi di

laboratorio riguardanti campioni di uve, mosto e vino
finito.



